Crépe Soufflée au Cointreau, zestes de Lime
Déme coco , coeur mangue , éclats ivoire
Creme Brulée aux pépites de Pralines

Poire Pochée aux Epices en millefevilles chocolat noir intense « caraibes »

Entremet « La Pomme » en velours

(*) Choix du Dessert pour les menus a 44,50 € et 55,00 €
Choices for menus 44,50 € and 55,00 €
(Un temps de préparation demande de faire votre choix au début du repas)
(Please make your choice at the beginning of the meal because of preparation time)

11.80 € le Dessert & la carte  One dessert a la carte

Notre cuisine est élaborée a partir de produit frais Our food is elaborated with fresh products

:! Prix toutes taxes et service compris
Al taxes and service are included
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Ruche Norvégienne aux liqueurs de Sologne 35,00 €
pour 2 personnes

Norwegian hive with liqueurs of Sologne

for 2 people

Tarte Solognote au Vieux Marc de Loire 29,50 €
pour 2 personnes

Solognote pie with Old Marc de Loire

for 2 people

Irish Coffee 19,00 €
Cappuccino 5,50€
Cappuccino Grand-Marnier 19.00 €

Un temps de préparation demande de faire votre choix en début de repas
Notre cuisine est élaborée a partir de produits frais
Prix_ toutes taxes et service compris

Please make your choice at the beginning of the meal because of preparation time
Our food is elaborated with fresh products
Al taxes and service are included
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