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-115.00 Euro « tout compris »

Mise en bouche :
Tourte d"Escargot aux champignons sylvestre au coulis de persil plat

oo
Trilogie Gourmande
Carpaccio, de langoustine, a la mandarine et piment d Espelette
Aspic & huitre au citron caviar
Mille-feuille & artichaut au foie gras et Magret de Canard mi fumé
Lot 9Lt ol

Noix de coquilles Saint Jacques d"Erquy justes saisies
Mousseline de Carottes a ['orange et créme pistache
aHoEHH S

Caille farcie aux champignons sauvages
Chataignes, croustillant de panais, pomme Amandine
aBeBraGroG

Notre sélection de fromages sur mélange de salade a [huile de noisettes « Ets Guénard> @ Noyers

aSrobrabred
w 3 Nos trois douceurs de Noél :

| Royal chocolat et son pralin croustillant
. Sabayon glacé au Champagne
\ijd 5 Minestrone de fruits exotique aux zestes de citron lime

e ¥
i/
%_’ *ﬁ' Mignardises chocolatées »Maison »
sHrarabreés
Kir Royal au Vouvray pétillant «Maréchal » et ses accompagnements
1 Verre de Chinon Blanc « Ch.Pain »
1 Verre de Saint Nicolas de Bourgueil »Caslot/Bourdin »
1 Coupe de Champagne ler grand cru »

Hotel de France — Restaurant « les Rois de France »
37/ 39, rue Pierre Henri Mauger — 41700 CONTRES
Tel. : 02 5479 50 14
www.hoteldefrance-contres.com
Email : info@hoteldefrance-contres.com



http://www.hoteldefrance-contres.com/

