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Au fil des saisons  zcox

Menu : 23.00 € Entrée, plat ou plat, Dessert
Menu : 28.00 € Entrée, plat, Dessert

jﬁg;} ENTREE 12 €50

Salade végétarienne « Bio » @

Terrine maison au foie de volaille

Samossas aux fromages de chevre « Selles sur cher » « P.Jacquin »
Et sa salade « Automnale » huile noisettes « Ets Guenard »

Filet de la criée a la florentine

PLAT 17 €50

Tournedos de jeune lapin fermier « Ets Sergent »

Parmentier au « boudin noir Maison » aux éclats de noix caramélisé

{@ DESSERT 8 €50

Minestrone de fruits frais du moment a I’infusion de menthe et sauge « Bio »

Faisselle de Fromage frais, fruits frais de saison et miel de Sologne

Nougat glacé au Miel de Sologne, coulis de Framboise

Prix_ toutes taxes et service compris
A Fait maison (plats élaborés sur place a partir de produits bruts)
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Hotel de France — Restaurant les Rois de France
37/ 39, rue Pierre Henri Mauger — 41700 CONTRES
VAL DE CHER CONTROIS
Tel.: 02 5479 50 14
info@hoteldefrance-contres.com — www.hoteldefrance-contres.com



