
 

 

Restaurant les Rois de France 

37, rue Pierre Henri Mauger 

41700 CONTRES 

LES MISES EN BOUCHES 
Voici quelques conseils pour un apéritif de fin d'année 

un apéritif léger  5 pièces 

un apéritif confortable 7 pièces 
un apéritif copieux en remplacement d'une entrée 12 pièces 
 

    LES PETITS FOURS SALES FROIDS    

   

 Pomme de terre farcie à l'esturgeon fumé 

Macaron noisette au Sainte Maure de Touraine 

Blinis de maïs et jambon fumé     

Boudin blanc et son sablé à la graine de sésame noire        

Brochette de coppa et gruyère au raisin    

    LES PETITS FOURS SALES CHAUDS 

Feuilletés à l'escargot  

Palmier parmesan        

quiche de ris de veau   

Roulade d'abricot moelleux parfumé à la féta 

Ananas farcis au lard fumé         

          1,10 euro pièce TTC 

LES VERRINES SALEES FROIDES 

Endive et céleri parfumés à l'huile de noisette et magret de canard fumé 

Cœur de palmier, pamplemousse, artichaut au pesto et gambas poêlées 

          1,45 euro pièce TTC 

Merci de passer commande au 02 54 79 50 14 

 Email : info@hoteldefrance-contres.com  

  Minimum  72 h à l'avance.          

  A emporter  Retrait de 16 h 30 à 18 h 30   


